
 

 

 

 

Menú del día 

                                                              16 al 18 de Septiembre  

                                                                  ( Miércoles a Viernes) 

Horario 
13:00 a 16:00 

Primeros  
 Puré de patatas casero con setas y huevo poché 

 Cogollos de lechuga Romana a la plancha con almendras, pimiento de 
piquillo y vinagreta de mostaza  

 Minestrone  
 

Starters 
 Homemade mashed potatoes with mushrooms and poached egg 

 Grilled romaine lettuce heads with almonds, piquillo pepper and mustard 
vinaigrette 

 Minestrone 
 

Segundos 
 Pollo marinado empanado con puré de boniato y mayonesa de cilantro  

 Estofado de pavo con cebolla y zanahoria acompañado de arroz basmati 

 Hamburguesa de ternera con aros de cebolla en tempura mayonesa de 
BBQ y patatas de corte casero 

 

Main Course 
 Marinated chicken breaded with sweet potato puree and coriander 

mayonnaise 

 Turkey stew with onion and carrot with basmati rice  

 Beef burger with onion rings in tempura, BBQ mayonnaise and homemade 
cut potatoes 

 
               
POSTRE a elegir/ To choose 

Fruta de temporada / helado / Pera con helado de frambuesa 
Season`s fruit / ice cream / Pear with raspberry ice cream 

0 
Café e infusiones 

                      Copa de vino, cerveza, agua o refresco / glass of Beer , wine, softdrink or  
                                                     Incremento del 10 %  servicio en terraza (the price incresse 10 % with the terrace service) 

 

11,90 € 


